CUINA | TERRITORI: LA SOBIRANIA ALIMENTARIA | ELS ODS EN EL PLAT

Programa:

9-9.15h: Benvinguda al curs. Marina Morales Pérez. Centre d'Estudis Rurals i
d'Agricultura Internacional (CERAI). Projecte Objectiu Campus Sostenible a la
Universitat de Valencia

9.15-13h: Taller de cuina sostenible i saludable. Marta Feliu. Cuinera
agroecologica

15-17h: Produccié agroecologica a La Safor. Josep Vicent (Cento) Borrull.
Productor agroecologic El Bancalet

17-19h: De la produccié local a la solucio global: sobirania alimentaria i ODS.
Marina Morales. Centre d'Estudis Rurals i d'Agricultura Internacional (CERAI).
Projecte Objectiu Campus Sostenible a la Universitat de Valéncia
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COCINA Y TERRITORIO: LA SOBERANIA ALIMENTARIA Y LOS ODS EN EL PLATO

Programa:

9-9.15h: Bienvenida del curso

Marina Morales Pérez. Centro de Estudios Rurales y de Agricultura Internacional
(CERAI). Proyecto Objetivo Campus Sostenible a la UV

9.15 - 13h: Taller de cocina sostenible y saludable. Marta Feliu. Cocinera
agroecoldgica

15-17h: Produccion agroecoldgica en La Safor. Josep Vicent (Cento) Borrull.
Productor agroecoldgico El Bancalet

17-19h: De la produccion local a la solucidn global: soberania alimentaria y ODS.
Marina Morales. Centro de Estudios Rurales y de Agricultura Internacional
(CERAI). Proyecto Objetivo Campus Sostenible a la UV



